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ESOTICA

Frische Kokosmousse mit einer
Mango-Passionsfrucht-Einlage,
umbhdillt von einer schimmernden

Mangoglasur.

€890

PISTACCHIOSA

Késtliche Pistazienmousse mit
gehackten Pistazien, umhiillt von
einer unwiderstehlichen, knusprigen
Pistazienglasur.

€8.90
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PASSIONE

Cremiger Kasekuchen mit reifer Mango
und Passionsfrucht auf einem knusprigen
Butterkeksboden.

€8.90

CHEESECAKE AL MANGO

Cremiger Kasekuchen mit reifer Mango
und Passionsfrucht auf einem knusprigen
Butterkeksboden.

€8.90
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RUBICONDA

Samtige Fillung aus weiRer Schokolade
und Pistaziencreme, (iberzogen mit einer
kostlichen Schwarzkirschglasur.

€890

BACIO BIANCO

Eine knusprige Haselnussschale umschlieRt
Schichten aus leichter weiBer Schokolade
und Vanillecreme, kombiniert mit einer
samtigen Haselnusscreme.

€8.90

SEGRETO AL CAFFE

Nach einer langen Ziehzeit verschmelzen
Kaffeebohnen, Sahne und Schokolade
zu einer intensiv aromatischen Mousse.
Die Kakaocreme und die knusprige
Schokoladenglasur runden das Ganze ab.

€8.90




TIRAMISU

Mascarponecreme und Kakao,
auf einem Murbeteig mit
Kaffeegeschmack.

€8.90
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TRE ANIME LA GOLOSA FORESTA NERA
Eine Kombination aus drei Schichten Eine knusprige Schicht aus Milchschokolade  Zarte Vanillemousse mit einer
Semifreddo: weiRe, Milch- und dunkle und Haselntssen umhdllt eine kostlichen Zartbitterschokolade-
Schokolade auf einem duftenden Zitrus- Haselnussmousse mit einer Uberraschenden  und Schwarzkirschfillung auf einem
Vanille-Biskuitkuchen. Fillung aus karamellisierten Haselnlssen. Schokoladenboden, iberzogen mit
€890 €890 Zartbitterschokoladenglasur und

Dekorationen aus roter Kakaobutter.

€8.90
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DENTE E LAMPONE | NOSTRI MOCHI 3PCS GELATO
Ein Hauch von Himbeere, begleitet von Geschmacksrichtungen zur Auswahl: 2 Geschmacksrichtungen zur Auswahl
einer dunklen Schokoladenmousse, Matcha-Grintee, Passionsfrucht,
dekoriert mit Goldstaub, auf einem Schokolade, Mango, Pistazie, Kaffee,
Kakaoboden. Kokosnuss €450
€ 8.90 €6.90
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